Samenvatting Hoofdstuk 3  klas 2TL  2011
fase en faseovergang
De toestand waarin een stof kan voorkomen noemen we een fase.

Er zijn 3 fases

1. vast

2. vloeibaar

3. gas
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Er zijn ook 6 fase-overgangen waarvan je er 5 moet kennen:

1. van vast ( vloeibaar = smelten

2. van vloeibaar ( vast = stollen

3. van vloeibaar ( gas = verdampen

4. van gas ( vloeibaar = condenseren

5. van gas ( vast = rijpen ofwel rijp

Thermometers

Een thermometer heeft een reservoir en een stijgbuis.

Als het kwik in het reservoir warmer wordt gaat het uitzetten

En stijgt het in de stijgbuis.

Celsius heeft de 0 graden bij smeltend ijs gezet en de 100 graden

Bij kokend water. 

Smelten en stollen

Een zuivere stof een vast smeltpunt en kookpunt.
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Als je een grafiek gaat maken dan zal tijdens het smelten/stollen de temperatuur NIET stijgen. Dat geldt ook voor verdampen/condenseren. In het plaatje hiernaast is 

Het smeltpunt en het stolpunt van de stof 70 ºC en duurt het smelten 3,5 minuut ( van 4,5 tot 8 min)

Waterdamp: Kan je NIET zien, als het condenseert en het wordt kleine druppeltjes (mist of wolken) kan je het wel zien.

Scheidingsmethodes:

Woordjes die je moet kennen:
Suspensie: Vaste stof die niet oplost in water
                   is altijd troebel
Oplossing: Vaste stof die wel oplost in water of 
                   twee vloeistoffen die wel oplossen
                   is altijd helder.
Emulsie:    Twee vloeistoffen die niet oplossen
                  is altijd troebel
Filtraat:     Wat door een filter heen loopt
Residu:      Wat op het filter blijft liggen (vaste stof)

                  Wat bij destilleren achter blijft (hoogste kookpunt)
Destillaat: Wat bij destilleren over kookt ( laagste kookpunt)

Filtreren: Doe je als en vaste stof NIET oplost
Indampen: Doe je als een vaste stof WEL oplost
Extraheren: Doe je als je twee vaste stoffen hebt ( je lost er één op)

Destilleren Doe je als je twee vloeistoffen hebt met een verschillend kookpunt 
Adsorptie: Doe je als je ergens kleurstof uit wilt halen

Chromatografie: Doe je als je verschillende kleuren uit elkaar wilt halen.

Bezinken en afschenken: Doe je als de vaste stof in water zwaar is (naar de bodem zakt)

 De proeven over lucht.
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Maagdenburger halve bollen:
Als er alleen lucht aan de buitenkant drukt krijg je ze niet uit elkaar.
Ballon in de stolp.

Hang een slap opgeblazen ballon in een stolp en zuig er alle lucht uit. De ballon zal groter worden. Er komt NIET meer lucht in de ballon.

In de klas heb ik gesproken van: Meer lucht(mannetjes) in de ballon dan lucht(mannetjes) eromheen. Die van in de ballon 
                                                  “winnen” dan.

Koffiepak onder de stolp

Op het pak staat: Vacuüm verpakt. Dat wil Zeggen dat er GEEN lucht meer in zit. Het blijkt niet waar, er zit nog WEL wat lucht in en daarom wordt dat pak opgeblazen als je de tegendruk weg haalt.

Zuignap of druknap?

Eigenlijk wordt de zuignap niet vastgezogen tegen de wand maar door de luchtdruk eromheen tegen de wand gedrukt. Het is dus eigenlijk een druknap.

Water op zijn kop.

Het water zakt er niet uit als je het glas op zijn kopt houd. Dit komt omdat de druk van het water boven de plastic lager is dan de druk van de lucht eronder. 
Water koken:
Deze is niet in alle klassen gelukt. Als je onder de stolp de luchtdruk weg haalt dan zal het water een lager kookpunt krijgen. Hoe minder druk hoe lager het kookpunt. Hoog op een berg zal het water dus al bij 80 ºC koken.
